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KURULUM ve KULLANMA
KILAVUZU

KULLANMADAN ONCE LUTFEN
DIKKATLICE OKUYUN




ONEMLi GUVENLIK UYARILARI

. Firni yaktiginizda, ¢ocuklari ve evcil hayvanlari uzak tutun.
Finn, cok ylksek sicakliklara cikmaktadir.

. Aletleri ve kaplari tutarken daima isiya dayanikli koruyucu
eldivenler kullanin. Finn sicakken kolunuzu asla firina
sokmayin.

. Finnin agzindan ugusan kivilcimlara karsi dikkatli olun.
Firininizin menzilinde hi¢bir zaman yanici madde
bulunmadigindan emin olun.

. Finn kapagini acip kapatirken firna mimkin oldugunca uzak
durun. Firin icinde fazla alev varsa firin kapagini kapatmayin
¢unkl yeniden acgtiginizda yuksek oksijen girisi ile parlamaya
yol acabilir.

. MDF, sunta, suntalam gibi yapistirici kullanilarak Gretilmis
ahsap urunleri asla kullanmayin. Bunlar firinin paslanmaz gelik
yapisina zarar verecektir. Daima islenmemis, dogal yakacak
odun kullanin. Asla eski ¢it direkleri gibi basinc¢la islem gérmus
veya boyanmis ahsap kullanmayin.

. Finninizin icinde odun kémurt, pelet, yontulmus agac utrdnleri
veya ¢am gibi diri odun kullanmayin. Firininizda ¢6p veya
yanici sivilar yakmayin.

. Benzin, parafin veya benzeri Urtnler gibi herhangi bir tirde
hizlandiriciyi asla kullanmayin. Bunlar son derece tehlikelidir ve

finninizin icinde patlamalara neden olabilir.

. Finin, keskin ve sivri koseler icerir. Her zaman son derece
dikkatli hareket edin.
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PAKET iCERIGi
KOLI 1

1 Adet Baca °
s \\ // 1 Adet Firin
——7 D Kapak Kulpu
1 Adet Kapak
1 Adet Firin

5 Adet M6 x 05
Vida

6 6 6 6 1 Adet Ates Tutucu
4 Adet Ayak [E]

E 1 Adet M6
\\ l // Kér Somun
®
o
:
1 Adet 1 Adet 2 Adet 4 Adet M6
Kor Kuregi Pizza Kuregi Tutma Borusu Flansh Somun

KOLI 2

e

4 Adet 19,5 X 29,5 cm Pizza Tasi
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MONTAJ TALIMATI

1. Finni hafifce yatirarak ya da masa kenarina gekerek 4 ayagi vidalayin.
2. Bacayi takin. — — P Kapak

3. Firnn kulpunu, 1 adet M6 kér somun a@|)|=
ve 1 adet M6 x 05 vida kullanarak ~ Kup €—

finn kapagina monte edin.

4. Kor kiregi ve pizza kiregini de ayni sekilde 2’ser adet M6 flansli
somun ve M6 x 05 vida kullanarak tutma borularina monte edin.

A
Kor Kirre§i — X\ / Kor Kiire§i €—
]
o= ° o=

Pl B |
—) Tutma —) Tutma
Borusu Borusu
M6 Flansl Somun M6 Flansl Somun

5. ikinci koliden cikan
4 adet pizza tasini
finnin igine yerlestirin.

v

Pizza Tasi
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FIRIN TASI ILE ILGiLi ONEMLI BILGILER

. Finn tasi, BARBA icin 6zel Uretilmis refrakter dzellikli bir
malzemedir. Ozelligi hem isly1 uzun siire muhafaza etmesi hem
de unlu mamullerin altini gevrek olacak sekilde kizartmasidir.

. Taslar kesinlikle yikanmamalidir.

. Taslar sicakken kesinlikle sogukla temas etmemelidir. Bu
termal sok yaratir ve taslarinizin ¢atlamasina yol agar.

. Taslar sicakken islak bezle silmeyin.

. Su birakacak yiyecekleri direkt pisirmeyin, derin bir kapta
pisirin.

. Taslar catlasa da kullanilabilir. Ozelliklerini kaybetmezler.
. Taslar soguduktan sonra hafif nemli bir bezle silinebilir.

GUlneste iyice kurudugundan emin olduktan sonra tekrar
kullanabilirsiniz.
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ATESLE YEMEK PiSIRMEK

. BARBA firininda ates ve duman, firinin icinden yemegin Uzerine
dogru cekilecek ve pisirmenize inanilmaz bir lezzet katacaktir.
Bu, baska yollarla yemek pisirirken elde edilmesi imkansiz bir
seydir.

. Atesle yemek pisirirken, firinin yiksek sicakliga ulasmasini
sag@layan bir ates yakarak baslamak esastir. Firin isitildiginda
refrakter tas, zemin icin bir radyatér haline gelir ve yiyeceklerin
yukaridan oldugu kadar alttan da pismesini saglar.

. Is1, yemegin pismesine izin verirken, alevler onu kizartir. Firin
icindeki 1s1 ile mevcut alevler arasindaki denge, mukemmel bir
sonucun anahtaridir. Bunun igin denemeler yaparak ustalik
kazanilmasi gerekir.

. Odun atesinde pisirilen pizzalar ve pideler karakteristik bir
gevrek tabana ve hafif kavrulmus Ust malzemeye sahiptir. Bu,
refrakter tas zeminin ¢ok sicak olmasi ve firinin igcinde alevler
bulunmasi nedeniyle olur.

. Refrakter tasin uzun siire i1slyl muhafaza etmesi sayesinde firin

i¢ 1sisinl daha ortalama tutarak glivec, tepsi gibi yemeklerin
daha uzun surede ve dengeli pismesini saglayabilirsiniz.
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KULLANMA KILAVUZU

. Taslar yerlestirdikten sonra firinin icinde tam bacanin altina
gelecek sekilde bir ates yakin. Ates yakarken klctk odun
parcalari kullanabilirsiniz. Bacanin tam altinda yakmak, atesin
daha hizl ve verimli yanmasini saglar.

. Alevler olustugunda orta boy odunlar atarak atesinizi iyice
bUyutin. Ates blyudiginde yani verimli bir sekilde odunlar
tutustugunda finn kapagini kapatip firinin iIsinmasini bekleyin.
Odun olarak kayin ya da guirgen kullanmanizi tavsiye ederiz.

. Finnin i¢ 1sis1, attiginiz odun miktarina baglh olarak hizlica
artacaktir fakat henulz refrakter taslar pisirim icin uygun degildir.

. Finn taslarinin da yeterli pisirim derecesine ulasmasi icin ara ara
atesi besleyerek ve yayarak 25-30 dakika bekleyin.

. Firin taslaninin yeterli dereceye ulasip ulasmadiginin kontrolU
icin kizilétesi termometre kullanabilirsiniz. Klcik bir parca
hamur da kontrol icin kullanilabilir.

. Atesi, ates tutucu ve kor kiregi kullanarak sol tarafa ¢cekin ve
atese bir kag parca daha odun atin. Bu islemler sonucunda firin
IsIsinin korunmasi igin yeterli miktarda kéz ve taze alev icin
halen yanan odunlar bulunmalidir.

. Pisirecediniz yemege bagli olarak; pide ve pizza gibi taze alev
isteyen yiyecekler i¢in kayin ya da gurgen; glveg gibi uzun sire
ates muhafazasi icin ise mese odunu kullanmanizi éneririz.

. Sag tarafta kalan kdz ve kor pargalarini temizlemek icin yanmaz
kil sUptrgesi ya da kor kiiregi kullanabilirsiniz. Kesinlikle islak
bez vs. ile temizlemeyin.

. Ahsap kirek ile pizza, lahmacun, pide atarak kapagi kapatin.
Bir kac dakika icinde pizza kuregi ile gevirerek daha dengeli
pismesini saglayabilirsiniz. Pisince yine pizza kiregi ile firin
icinden cikartin.

10. Finn tam olarak soguduktan sonra icindeki kulleri alip firin

disini hafif nemli bir bez ile silin. Finni gélgede ve nemsiz bir
alanda muhafaza edin.
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